


SPEISEKARTE

ANTI PA S TI | VORSPEISEN/APPETIZERS

V Caprese ltaliana D.O.P. 9,90 €
(mit Bliffel~Mozzarella D.O.P, Tomaten & Basilikum)

(with buffalo-mozzarella D.O.P., tomatoes & basil)

V Antipasto Misto 10,90 €

(Gemischte Vorspeisen nach Art des Hauses)

(Mixed appetizers by type of house)
V Carpaccio di Manzo 10,90 €

(Carpaccio vom Rind mit Rucola & Parmesan)

(Carpaccio of beef with rocket & parmesan)

V Calamaretti Fritti 11,50 €

(Frittierte Calamari, italienischer Art)

(Friedted Calamari, Italian type)

V Vitello Tonnato 11,90 €

(Geschmortes Kalbfleisch diinn geschnitten, mit

Thunfischsauce & Kapern verfeinert)

(Braised veal thinly sliced, with Tuna sauce & capers refined)

V Formaggi Misti 13,90 €

(Késeteller — mit gemischtem italienischem Kése,
serviert mit ,Olio extra Vergine* (bestes kaltgepresstes Olivendl))
(Cheese plate — with mixed Italian cheese,

served with “Olio extra Vergine” (best cold pressed olive oil)




INSALATE | SALATE/SALAD

Alle Salate werden mit einem Vinaigrette Dressing
(Balsamico-Essig & Ol) serviert!

All salads are served with a vinaigrette dressing
(Balsamico Vinegar & Oil)

Insalata Mista 6,50 €

(Gemischter Salat mit Tomaten & Gurke)

(Mixed salad with tomatoes & cucumber)

Insalata Napoletana
(Rucola salat mit Parmesan & Tomaten)

(Rocket salad with Parmesan & Tomato)

Insalata Capricciosa 10,90 €
(gem. Salat mit Tomaten, Schinken Thunfisch, Schafskése & Ei)

(Mixed salad with tomatoes, ham, tuna, Sheep-cheese & egg)

Insalata ,Luna Rossa * 11,90 €

(Salat mit gebratener Putenbrust)

(Mixed salad with fried turkey breast)

Insalata due Mari 14,90 €

(Rucola Salat mit gegrillten Garnelen, Lachs & Melone)

(Rocket salad with grilled shrimp, salmon & melon)




ZUPPE | SUPPE / SOUP

+ Minestrone

(italienische Gemtisesuppe)

(Italian vegetable soup)

+ Crema Pomodoro

(Tomatencremesuppe)
(Tomato cream soup)

+ Stracciatella alla Romana 5,90 €
(Gemiisebriihe mit Ei, Parmesankése & Petersilie)

(Vegetable broth with egg, Parmesan cheese & parsley)

+ Crema di Gamberettie Cozze 6,90 €

(Cremesuppe mit Shrimps & Miesmuscheln)

(Cream soup with shrimps & mussels)

+ Zuppa di Parmigiano

(Parmesan Suppe)

(Parmesan soup)

Alle Vorspeisen, Salate & Suppen werden mit selbst
gebackenem Brot serviert!

All appetizers, salads & soups are served with homemade
bread!




IL NOSTRE PIZZE | PIZZEN / PIZZA

* Pizza Pane 450 €

(Pizzabrot mit Wiirfeltomaten, Knoblauch & Krautern)

(Pizza bread with cubed tomatoes, garlic & herbs)

* Bruschetta 550 €

(3 kleine Scheiben Brot mit Wiirfeltomaten, Knoblauch & Kréutern)

(3 small slices of bread with cubed tomatoes, garlic & herbs)

* Pizza Margherita 1. 8,90 €

(... mit Tomatensauce, Mozzarella & Basilikum)

(... with tomato sauce, mozzarella & basil)

* Pizza Prosciutto 12,
(... mit Tomatensauce, Mozzarella & Schinken)

(... with tomato sauce, mozzarella & ham)

* Pizza Salami 1234
(... mit Tomatensauce, Mozzarella & Salami)

(... with tomato sauce, mozzarella & salami)

* Pizza Hawaii 124389 10,50 €

(... mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken & Ananas)

(... with tomato sauce, mozzarella, ham & ananas)




* Pizza Tonno e Cipolla 1. 10,50 €

(... mit Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch & Zwiebeln)

(... with tomato sauce, mozzarella, Tuna & Onions)

* Pizza Napoli 10,90 €

(... mit Tomatensauce, Knoblauch, Oregano, Sardellen, Oliven & Kapern)

(... with tomato sauce, garlic, oregano, anchovies, olives & capers)

* Pizza Vegetariana 10,90 €
(Pizza vegetarisch, mit Tomatensauce, Mozzarella, Brokkoli,
Champignons, Paprika & Zucchini)

(... vegetarian, with tomatosauce, mozzarella, broccoli, mushrooms,

peppers & zucchini)

* Pizza Calzone 10,90 €

(zusammengeklappte Pizza mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken &
Champignons)

(folded pizza with tomato sauce, mozzarella, ham & mushrooms)

* Pizza 4 Formaggi 1. 10,90 €

(... mit Tomatensauce & 4 Késesorten: Gorgonzola, Mozzarella,

Parmesan & Provolone)
(... with tomato sauce & 4 cheeses: Gorgonzola, Mozzarella,

Parmesan + Provolone)




* Pizza Diavola 12 10,90 €

(... mit Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebeln, Peperoni (scharf) & Salami)

(... with tomato sauce, mozzarella, onions, pepperoni (sharp) & salami)

* Pizza Luna Rossa 1. 10,90 €

(... mit Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Gorgonzola & Ei)

(... with tomato sauce, mozzarella, spinach, Gorgonzola & egg)

* Pizza 4 Stagioni 1. 10,90 €

(... mit Tomatensauce, Mozzarella, Oliven, Artischocken, Schinken &
Champignons)

(... with tomato sauce, mozzarella, olives, artichokes, ham & mushrooms)

* Pizza Capricciosa 12 10,90 €
(... mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Thunfisch, Champignons &
Artischocken)

(... with tomato sauce, mozzarella, ham, tuna, mushrooms & artichokes)

* Pizza Primavera 12349 10,90 €
(... mit Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Schinken & Champignons)

(... with tomato sauce, mozzarella, salami, ham & mushrooms)




* Pizza Rucola 1. 11,50 €

(... mit Tomatensauce, Mozzarella, Rucola & Parmesan)

(... with tomato sauce, mozzarella, rucola & parmesan)

* Pizza Frutti di Mare 1. 11,50 €

(...mit Cherrytomaten, Mozzarella, Knoblauch, Meeresfriichten & Petersilie)

(... with cherry tomatoes, mozzarella, garlic, seafood & parsley)

* Pizza Caprese 11,90 €

(...mit Biiffelmozzarella, Tomate & Basilikum)

(... with buffalo mozzarella, tomato & basil)

* Pizza Regina 12 12,90 €

(... mit Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Parmesan & Rucola)

(... with tomato sauce, mozzarella, Parma ham, Parmesan & rucola)

* Pizza Dolce Vita 12,90 €

(... mit Tomatensauce, Mozzarella, gerduchertem Lachs, Rucola &
Parmesan)

(... with tomato sauce, mozzarella, smoked salmon, rocket & parmesan)

Extras auf Nachfrage méglich. Fragen Sie unser Service personal!

Extras possible on demand. Ask our service personal!




LE NOSTRE PASTE |

PASTAGERICHTE /PASTA DISHES

v" Parmesan extra 1,50 €

v" Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino 8,90 €
(Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl & Peperoni (scharf)
(Spaghetti with gariic, olive oil & pepperoni (sharp))

v" Penne Arabiata

(Penne mit scharfer Peperoni in Tomatensauce)

(Penne with spicy pepperoni in tomato sauce)

v" Spaghetti Carbonara 245
(Spaghetti mit Speck und Eigelb gebunden)
(Spaghetti bound with bacon and egg yolks)

v" Spaghetti Bolognese

(Spaghetti mit Hackfleisch, Bologneser Art)
(Spaghetti with minced meat, Bolognese type)

v Rigatoni all' amatriciana 2459 10,50 €
(Réhrchen Nudeln mit Zwiebeln & Speck in Tomatensauce)

(tube Noodles with onions & bacon, in tomato sauce)




v Penne Siciliana 1 10,90 €

(Penne mit Aubergine, Schafskése in Tomatensauce)

(Penne with aubergine, sheep cheese in tomato sauce)

v" Penne Spinaci e Gorgonzola 10,90 €
(Penne mit Spinat & Gorgonzola)

(Penne with Spinach & Gorgonzola)

v Penne alla Boscaiola 10,90 €

(Penne mit Champignons, Schinken & Sahnesol3e)

(Penne with mushrooms, ham & cream sauce)

v" Gnocchi alla Sorentina 10,90 €

(Kartoffelnudeln mit Tomatensauce, Basilikum & Mozzarella)

(Potato Noodles with tomato sauce, basil & mozzarella)

v" Gnocchi 4 Formaggi 10,90 €
(Kartoffelnudeln mit 4 Kése-Sol3e)

(Potato Noodles with 4 cheese sauce)

v’ Tortelloni alla Panna 245
(Tortelloni in Schinken-Sahnesof3e)

(Tortelloni in ham cream sauce)




v Tortelloni 4 Formaggi 1. 10,90 €

(Tortelloni in Vier-Kdsesauce - auf Wunsch auch iiberbacken!)

(Tortelloni in four-cheese sauce — on request also baked!)

v’ Rigatoni Tonno, Capperi e Olive 12 11,50 €
(Réhrchennudeln mit Thunfisch, Kapern & Olive)

(tube Noodles with tuna, capers & olive)

v" Lasagna Bolognese e Prosciutto 125 11,50 €

(Nudelauflauf mit Schinken nach Bologneser Art mit Bechamélsauce &
Kése (iberbacken)

(Noodle souffle Bolognese-style with ham, Bechamelsauce & cheese baked)

v" Lasagna di Salmone e Spinaci 11,90 €
(Nudelauflauf mit Lachs, Bechamélsauce & Spinat tiberbacken)

(Noodle souffle with salmon, bechamél sauce & spinach)

v" Rigatoni Pesto 11,90 €

(Réhrchennudeln mit Basilikum-Pesto /enthélt: Parmesan & Pinienkerne)

(Tube noodles with basil pesto /contains: Parmesan & Pine nuts)

v Canneloni del Giorno 12,50 €

(gefiillte groRe dicke Réhrennudeln - je nach Tagesangebot!)
(filled large thick tube noodles — depending on the daily offer!)




v" Spaghetti Frutti di Mare

(Spaghetti mit Meeresfriichten)
(Spaghetti with Seafood)

v" Tagliatelle Porcini
(Bandnudeln mit Steinpilzen)

(Band noodles with porcini mushrooms)

v" Tagliolini in Frak 13,90 €

(frische, selbstgemachte Pasta mit Steinpilzen, Aubergine & Parmesan)

(fresh homemade pasta with porcini mushrooms, aubergine & parmesan)

v' Tagliatelle al Salmone e Spinaci 13,90 €
(Bandnudeln mit Lachs & Spinat)

(Band noodles with salmon & spinach)

v" Tagliatelle nere con Gamberi 14,50 €

(schwarze Bandnudeln mit Garnelen & Tomatensauce)

(black ribbon noodles with shrimp & tomato sauce)

... auf Kundenwunsch auch mit GLUTENFREIER Pasta méglich!!
(Penne Nudeln)

... on customer request also possible with GLUTENFREE Pasta

(Penne noodles)




PIATI DI RISO |

REISGERICHTE / RICE DISHES

* Risotto Funghi Misti

(Reis mit gemischten Pilzen & Sauce)

(Rice with mixed Mushrooms)

* Risotto Frutti di Mare

(Reis mit Meeresfriichten & Sauce)

(Rice with Seafood)

* Risotto Lunese
(Reis mit Safran, Butter & Parmesan)

(Rice with Saffron, Butter & Parmesan)

CARNE | FLEISCH / MEAT

Zu Fleischgerichten wird wahlweise: ein kleiner Salat,
Gemiise, Pasta oder Kartoffeln serviert!

Meat dishes are served optionally with a small salad,
vegetables, Pasta or Potatoes!

~ Pollo alla Parmigiana 17,50€
(Hahnchenschnitzel mit Tomaten-Mozzarella-Sauce, (iberbacken)

(Chicken schnitzel with tomato mozzarella sauce, baked)




~ Scaloppina al Limone
(Kalbfleisch-Medaillons in Zitronensauce)

(Veal medallions in lemon sauce)

Saltimbocca alla Romana 19,90€
(Kalbfleisch-Medaillons mit Parmaschinken & Salbei)

(Veal medallions with Parma ham & sage)

Scaloppina Caprese 19,90 €
(Kalbfleisch-Medaillons mit frischen Tomaten & Mozzarella)

(Veal medallions with fresh tomatoes & mozzarella)

Bistecca alla Griglia 21,90 €

(Rumpsteak, gegrillt)
(Beef steak, grilled)

Bistecca al Pepe verde

(Rumpsteak mit griiner Pfeffersauce)

(Beef steak with green pepper sauce)

Bistecca al Gorgonzola

(Rindersteak in Gorgonzola-Kése-Sauce)

(Beef steak in Gorgonzola cheese sauce)




Filetto alla Griglia
(Rinderfilet, gegrillt)
(Beef fillet, grilled)

Filetto di Manzo

(Rinderfilet in Balsamicosauce)

(Beef fillet in balsamic sauce)

Liebe Giste, ALLE Speisen werden frisch zubereitet! Wir bitten Sie
deshalb um etwas Geduld.

Dear guests, ALL dishes are freshly prepared! Therefore, we ask you
to be patient.

PESCE I FISCH / FISH AND SEAFODD

Zu Fischgerichten wird wahlweise: ein kleiner Salat,
Gemiise, Pasta oder Kartoffeln serviert!

Meat dishes are served optionally with a small salad,
vegetables, Pasta or Potatoes!

V Calamari all’ Italiana 16,90 €

(Tintenfisch frittiert)
(Squid fried)

V Salmone alla Griglia
(gegrilltes Lachsfilet in Olivendl)

(grilled salmon fillet in olive oil)




V Salmone al Prosecco e Zafferano 19,50 €
(Lachsfilet in Proseccosauce mit Safran)

(Salmon fillet in prosecco sauce with saffron)

WEITERE FRISCH-FISCH ANGEBOTE ENTNEHMEN SIE BITTE UNSEREN
TAGESSPECIALS!

FURTHER FRESH FISH OFFERS, CAN BE FOUND IN OUR DAILY
SPECIALS!

CIBO DOLCE I DESSERT / SWEET FOOD

& Panna Cotta alla Frutta 6,50 €

(gestiirzte Creme mit Fruchtsauce)

(toppled cream with fruit sauce)

& Tartufo al Cioccolato 6,50 €

(italiensiche Eisspezialitat mit Schokolade & Vanille)

(Italian ice cream speciality with chocolate & vanilla)

& Tartufo Bianco 6,50 €

(halbgefrorenes aus Kaffee- und Zabaglione Creme, mit weilSen
Baiser Sttickchen)
(semi-frozen made of coffee and zabaglione cream, with white

Baiser Pieces)




% Tiramisy alla Veneziana
(typisches venezianisches Dessert)

(typical Venetian dessert)

SAISONAL WECHSELNDES DESSERT-ANGEBOT,

WIE BEISPIELSWEISE IM SOMMER: UNSERE TRADITIONELL,
SELBSTHERGESTELLTE & ORIGINAL ITALIENISCH EISCREME!!!

SEASONAL CHANGING DESSERT OFFER, FOR EXAMPLE: OUR
TRADITIONAL, HOME-MADE & ORIGINAL ITALIAN ICE CREAM!!!

CAFFE | KAFFEESPEZIALITATEN / COFFEE

* Tasse Kaffee s 2,50 €
* Espressos 2,50 €
*Tee 290 €

— Schwarzer, Friichte, Griiner, Kréuter, Pfefferminz, Kamille;

— Black, Fruits, Green, Herbs, Peppermint, Chamomile;

* Espresso dopio s 3,90 €
(doppelter Espresso / douple Espresso)

* Cioccolata calda 3,90 €
(heiBe Schokolade / Hot chocolate)

* Cappuccino

* Caffe Lattes milch Kaffee/Milk coffee)




* Latte Macchiato s 450 €

(aufgeschaumte Milch mit Kaffee/ spotted milk with coffee)

BEVANDE | GETRANKE / DRINKS

Surgiva Naturale 025170751 3,50€/4,90 €

(Stilles Wasser / Still Water)

Surgiva Frizzante 025170751 3,50€/4,90 €

(mit Kohlenséure / Sparkling)

Pepsi Colai. 021/041  3,50€/4,50 €
Pepsi Cola Light 12015 0,331 3,90 €

(kalorienarme, koffeinhaltig / low in calories, caffeinated)

Mirindaz 12 (orangenimonade) 0,21/0,4 1 3,50 €/ 4,50 €
7Up (Limetten-u. ZitronenLimonade) 0,21/ 0,4 | 3,50 €/ 4,50 €
SpeZi1,2,12 (Mezzo-Mix) 021/041 3,50 €/ 4,50 €

(koffeinhaltiges Mischgetrénk, aus Cola-Orangenlimonade)

(caffeinated mixed drink, made from cola-orange lemonade)

Lichtenauer Bitter Lemon 234,12 025/ 3,90 €

(chinin- u. taurinhaltige) (chinin- and taurine containing)




Lichtenauer Ginger Ale s

025/ 3,90 €

(Limonade mit nattirlichem Mineralwasser & Ingwerausziigen)

(Lemonade with natural mineral water & ginger extracts)

Lichtenauer Tonic Water

(chininhaltig, mit Kohlenséure versetztes Bittergetrénk)

(Chin-containing, carbonated bitter drink)

Apfelschorle 021/041
Kirschschorle 021/041

Orangensaft vaiingen ~ 0,21/0,41

Apfelsaft (vaininger 021/041

Bananennektar (vaininger) 0,21/0,41

KiBa 021/041

025/ 3,90 €

3,20€/4,20 €
3,20€/4,20 €

3,50€/4,50 €
3,50€/4,50 €
3,50€/4,50 €
3,50 € /4,50 €

(Kirsch-Bananen Mischgetrénk) (Cherry-Banana mixed drink)

Kirschsaft (vaitinger) 021/041

3,90€/4,90 €




& Peroni 0,33/

-> Original italienisches Bier!

& Diesel 0317041 3,30€/430€

(Biermischgetrédnk aus Cola & Bier) (Beer Mixed Drink from Cola & Beer)

& Radler 031/041  3,30€/4,30 €

(Biermischgetrédnk aus Limonade & Bier) (Beer Mixed Drink from Lemonade & Beer)

& Radeberger -Fassbier-031/041 3,90 € /4,50 €

(enthélt Gluten) (contains Gluten)

& Ur-Krostitzer 031/041  350€/4,50€

- Schwarzbier- Black Beer (enthélt Gluten - contains Gluten)

& Schofferhofer Weizen 05/ 450€
& Schofferhofer Dunkel 05/ 450€

& Schofferhofer Kristall 05/ 450¢€
& Schofferhofer alkoholfrei 05/ 450€




° WeiRweinschorle 025/05  4,90€/ 8,90 €
° Pinot Grigio DOC 025/05  590€/10,50 €

(trocken / dry) — Veneto, Trentino, Stidtirol (Norditalien)

° Frizzantino 025//05  550€/ 9,50 €

(lieblich, sii / sweet) - Emilia Romagna (Nordltalien)

° Lambrusco DOC 0,25//0,5/  5,50€/9,50 €

(siiBer Wein / sweet wine) — Emilia Romagna (Norditalien) -

° Montepulciano DOC  0,251/05 5,90 € /10,50 €

- Toskana (ltalien) -

° Primitivo DOC 0,251/05  7,50€/11,90 €

- Manduria (Apulien/Italien) -

° Nero d’ Avola,
Rosé DOC 0251/05  590€/10,50 €

- Sizilien (ltalien) -




Limoncello 2l 3,90 €

(Zitronenlikdr)

Amaro Averna 2cl 3,90 €
Amaro Ramazotti 2cl 3,90 €
Amaro Cynar 2l 3,90 €
Fernet Branca 2cl 3,90 €
Prosecco, Glas 0,11 4,90 €

Martini 4cl 4,90 €

(in den Sorten (Varieties): Bianco, Rosso oder: Dry)

Campari 4cl 4,90 €

(italienischer Bitter- Likér)

Campari Soda/Orange 0,11 4,90 €

Strega S.p.A. 2l 5,90 €

(italienischer Kréuter- Likdr, mit Safran, Minze & Fenchel)

Aperol Spritz 0,1l 5,90 €

(ital. Aperitif, aus Aperol, Prosecco & WeiBwein)

Campari Lemon '
Aperol Orange
Gin Oranges




Gin Tonic s
Wodka Lemon s

Bacardi Cola 126
Whisky Cola 126

Vecchia Romagna
Johnny Walker

Jim Beam

Bacardi

Baileys

Amaretto di Saronno
Sambuca Molinari
Wodka Gorbatschow
Jack Daniels

5,90 €
5,90 €
5,90 €
5,90 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,90 €




% Grappa Bianca 2c 3,90 €

(ital. Aperitif, aus Aperol, Prosecco & WeiBwein)

% Grappa Amarone Barrique  2c/ 9,00 €
(Bonollo Umberto (Destillerie), Toskana) - Einsteiger Grappa; leichte
Komposition aus Zitrus- und Gewdirznoten; samtener, weicher Charakter!

(Bonollo Umberto (Distillery), Tuscany (Origin) - Beginner Grappa;

Light Composition of citrus and spice notes; velvety, soft Character!

% Grappa Dorange Barrigue ~ 2c/ 9,00 €

(Bonollo Umberto (Destillerie), Toskana (Herkunft) - exklusiver Likér:

aristokratisch, samtig, mit starker Persénlichkeit & verlockendem Aromal
(Bonollo Umberto (Distillery), Tuscany (Origin) — exclusive liqueur:

aristocratic, velvety, with strong personality & enticing aroma!

Zusatzstoffe:

Mit Konservierungsstoff 9.) Geschwefelt

Mit Farbstoff 10.) Chininhaltig

Mit Antioxidationsmittel 11.) Koffeinhaltig

Mit StiBungsmittel Saccarin 12.) mit Geschmacksverstarker
Mit StiRungsmittel Cyclamat 13.) Geschwarzt

Mit StiBungsmittel Aspartam, enthalt Phenylalaninquelle  14.) Gewachst

Mit StiBungsmittel Acesulfam 15.) Gentechnisch verandert
Mit Phosphat
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Glutenhaltiges Getreide ) Mi 13.) Schwefeldioxid & Sulfit
Krebstiere 14.) Weichtiere

Eier

Fisch

Erdniisse

Soja




Offnungszgiten:

Montag: Ruhgtag
Dignstag — Freitag 12.00 — 14.00 Uhr
17.30 — 22.30 Uhr
Samstags: 17.30 — 22.30 Uhr
donntags: 12.00 — 14.00 Uhr
17.30 — 22.00 Uhr

www.italign-dregsden.de

» Vigni a trovarcil Bgsuchen Sig uns! Visit us! «

o~V

Sig mdehtegn €ssen bestellgn?
Bestell Pein Mend:

‘B www.lunarossapizzeria-dresden.de




